
惠特曼酒窖惠特曼酒窖WhitmanWhitman————娜西薩娜西薩 20042004

�� 產地：華盛頓州產地：華盛頓州
�� 生產商生產商: : 惠特曼酒窖惠特曼酒窖
�� 美國葡萄酒原產地美國葡萄酒原產地: : 哥倫比亞谷哥倫比亞谷
�� 產量：產量：2015 2015 箱箱
�� 等級等級//榮譽：榮譽：

榮獲“餐飲專家”優異獎榮獲“餐飲專家”優異獎
榮獲西雅圖葡萄酒傑出成就獎榮獲西雅圖葡萄酒傑出成就獎

�� 酒品特徵酒品特徵
這款富有豐富的味道層次的波爾多風格的葡萄酒混合了這款富有豐富的味道層次的波爾多風格的葡萄酒混合了

雪茄煙草、咖啡、櫻桃、黑莓、白胡椒的多重味道。此款葡雪茄煙草、咖啡、櫻桃、黑莓、白胡椒的多重味道。此款葡
萄酒氣味柔和，酸度適中，中段味道層次豐富，單寧的味道萄酒氣味柔和，酸度適中，中段味道層次豐富，單寧的味道
和諧而悠遠，在口中久久不散，口鼻留香可以配合紅肉與土和諧而悠遠，在口中久久不散，口鼻留香可以配合紅肉與土
豆製作的食品飲用此酒。豆製作的食品飲用此酒。
成分：成分：63% 63% 赤霞珠，赤霞珠，13% 13% 席拉，席拉，12% 12% 馬爾貝克，馬爾貝克，10%10%美樂，美樂，
2%2%解百納佛朗（品麗珠）解百納佛朗（品麗珠）
酒精度酒精度: 13.8%: 13.8%



惠特曼酒窖惠特曼酒窖WhitmanWhitman————娜西薩娜西薩 20052005

�� 產地：華盛頓州產地：華盛頓州
�� 生產商生產商: : 惠特曼酒窖惠特曼酒窖
�� 美國葡萄酒原產地美國葡萄酒原產地::沃拉沃拉谷沃拉沃拉谷
�� 產量：產量：2316 2316 箱箱
�� 等級等級//榮譽：榮譽：

榮獲“餐飲專家”優異獎榮獲“餐飲專家”優異獎
榮獲西雅圖葡萄酒傑出成就獎榮獲西雅圖葡萄酒傑出成就獎
榮獲美國西北雜誌金獎榮獲美國西北雜誌金獎榮獲美國西北雜誌金獎榮獲美國西北雜誌金獎

�� 酒品特徵酒品特徵
這款富有豐富的味道層次的波爾多風格的葡萄酒混合了這款富有豐富的味道層次的波爾多風格的葡萄酒混合了

雪茄煙草、咖啡、櫻桃、黑莓、香草、雪松、青欖檻的多重雪茄煙草、咖啡、櫻桃、黑莓、香草、雪松、青欖檻的多重
味道。此款葡萄酒氣味柔和，酸度適中，中段味道層次豐富，味道。此款葡萄酒氣味柔和，酸度適中，中段味道層次豐富，
單寧的味道和諧而悠遠，在口中久久不散。單寧的味道和諧而悠遠，在口中久久不散。
此款葡萄酒要法國、美國的橡木混合製造的橡木桶中陳釀此款葡萄酒要法國、美國的橡木混合製造的橡木桶中陳釀1818
個月的時間，之後才能裝瓶。個月的時間，之後才能裝瓶。五年內配上各種紅肉或加蕃茄五年內配上各種紅肉或加蕃茄
煮成的餸菜煮成的餸菜,,也能配合得天衣無縫也能配合得天衣無縫 !!
成分：成分：77% 77% 赤霞珠，赤霞珠，15% 15% 席拉，席拉，6%6%解百納佛朗（品麗珠）解百納佛朗（品麗珠）, , 

2%2%梅樂梅樂
酒精度酒精度: 13.8%: 13.8%



惠特曼酒窖惠特曼酒窖WhitmanWhitman————席拉席拉 20052005

�� 產地：華盛頓州產地：華盛頓州
�� 生產商生產商: : 惠特曼酒窖惠特曼酒窖
�� 美國葡萄酒原產地美國葡萄酒原產地: : 沃拉沃拉谷沃拉沃拉谷
�� 產量：產量：1100 1100 箱箱
�� 等級等級//榮譽：榮譽：

《《葡萄酒觀察家葡萄酒觀察家》》及及《《葡萄酒與烈性酒葡萄酒與烈性酒》》兩家雜誌均給與兩家雜誌均給與9191
分的好評。分的好評。

�� 酒品特徵酒品特徵
這款沃拉沃拉谷席拉葡萄酒的最大特點是具有濃這款沃拉沃拉谷席拉葡萄酒的最大特點是具有濃馥馥、濃、濃

厚、成熟而且多層次黑莓、櫻桃、胡椒、雪松等味道及口感。厚、成熟而且多層次黑莓、櫻桃、胡椒、雪松等味道及口感。
餘香穩定、有序的緩慢散去。可配合燉製、烤製的食品、牛餘香穩定、有序的緩慢散去。可配合燉製、烤製的食品、牛
排以及意大利麵食共同享用此酒。排以及意大利麵食共同享用此酒。
酒精度：酒精度：14.2%14.2%



惠特曼酒窖惠特曼酒窖WhitmanWhitman————席拉席拉 20062006

�� 產地：華盛頓州產地：華盛頓州
�� 生產商生產商: : 惠特曼酒窖惠特曼酒窖
�� 美國葡萄酒原產地美國葡萄酒原產地: : 沃拉沃拉谷沃拉沃拉谷
�� 產量：產量：950 950 箱箱
�� 等級等級//榮譽：榮譽：
20052005年釀評級年釀評級::《《葡萄酒觀察家葡萄酒觀察家》》及及《《葡萄酒與烈性酒葡萄酒與烈性酒》》兩兩
家雜誌均給與家雜誌均給與9191分的好評。分的好評。
2006 :2006 :未評級未評級2006 :2006 :未評級未評級

�� 酒品特徵酒品特徵
這款沃拉沃拉谷席拉這款沃拉沃拉谷席拉 100%100%席拉席拉葡萄酒的最大特點是具葡萄酒的最大特點是具

有濃馥、有濃馥、成熟，豐富成熟，豐富而且多層次黑莓、櫻桃、胡椒、香草等而且多層次黑莓、櫻桃、胡椒、香草等
味道及口感。餘香穩定、有序的緩慢散去。於橡木桶中陳釀味道及口感。餘香穩定、有序的緩慢散去。於橡木桶中陳釀
1616個月的時間之後才能裝瓶。可配合燉製、烤製的食品、牛個月的時間之後才能裝瓶。可配合燉製、烤製的食品、牛
排以及意大利麵食享用此酒。排以及意大利麵食享用此酒。

酒精度：酒精度：14.3%14.3%


